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Le Figaro - Bernard Burtschy 15.50/20
Concours de Bordeaux Vins d'Aquitaine 2014 Médaille Argent
Bettane & Desseauve 16.50/20
“Belle couleur, forme très soignée, tanin frais et raffiné, excellent
échantillon.”
Gault & Millau 15.50/20
“Très beau nez élégant avec une expression florale (lilas, rose)
suivie de fines épices et de pralin savoureux.”
Challenge International du Vin 2014 Médaille Bronze

Wine Advocate - Neal Martin 90/100
“Dégusté au Cru Bourgeois à Londres. La bouche est moyennement
charnue avec des tanins fins, un bois bien intégré et abouti. Voici un
des meilleurs Crus Bourgeois que vous puissiez acheter.”
Wine Spectator - James Molesworth 88/100
“Charnu avec de la prune et de cassis, le tout suivi de notes de
cèdre chaud et de tabac. Le cèdre se retrouve en bouche avec une
jolie structure sur le palais.”
Jancis Robinson - Julia Harding 15.50/20

Château Greysac 2011
Cru Bourgeois - AOC Médoc

Dominé par son château XVIIIe, le vignoble incarne l’élégance et le raffinement à
la française. Situé en bordure de Gironde, le terroir est composé de cailloux roulés du
quaternaire sur un sous-sol calcaire et argileux. L’authenticité de ce cru bourgeois du
Médoc s’exprime dans la beauté du site et la qualité des différents millésimes. Le soin
particulier apporté à la culture de la vigne et le respect du terroir sont à l’origine du
succès du vin Château Greysac, en France et à l’étranger.

Millésime 2011
Quelques soient les conditions climatiques de l’année, les différentes parcelles des Domaines
Rollan de By sont souvent épargnées des caprices de la météo dû à leur position géographique.
Ainsi le millésime 2011 a produit des vins constants et fidèles à eux-mêmes : fruits
gourmands aux arômes de prunes et de framboise, équilibre, structure et belle longueur.

Vignobles
68 ha sur un terroir de croupes argilo-graveleuses. L'âge moyen des vignes est de 35 ans
et la densité de plantation est de 7.500 pieds par hectare. Taille à guyot double. Traitements
et amendements raisonnés. Enherbement et travail des sols.

Assemblage
65% Merlot - 29% Cabernet Sauvignon - 3% Cabernet Franc - 3% Petit Verdot

Vendanges
Vendanges manuelles. Double tri mécanique puis manuel.

Vinification
Cuves inox et cuves béton thermo-régulées, macération pré-fermentaire à froid, cuvaison
de 4 à 5 semaines. Fermentation malolactique en cuves.

Élevage
Bâtonnage sur lies pendant 3 mois, élevage 12 mois : 50% en barrique neuves et 50% en
barriques d’un vin, 100 % chêne français.


