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>Chateau de Pressac

Grand Cru classé,

Saint-Emilion Grand Cru

On est transporté d’emblée, deés le
nez de fruits noirs confiturés puis
l’attaque, moelleuse, suivie par
une bouche tout aussi séduisante et
gourmande. Finesse, fruits mars,
concentration, vivacité et tanins élé-
gants, racés, s’enlacent longuement,
jusqu’en finale, épicée. Un vrai
délice... 36,50 € (Vinatis.com)

>Chateau La Fleur Perey
Saint-Emilion Grand Cru

En 2017, Jean-Luc Marteau, maitre
de chai des Domaines Rollan de By,
s’associe avec son boss, Jean Guyon,
pour acheter Fleur Perey, afin de
I'unir a sa propriété, Tour Perey,
achetée en 2011. Issus d’un vignoble
de 6,2 hectares, les merlots (68 %) et
cabernets francs de La Fleur Perey
ont engendré ce vin dense a reflets
violines, au nez finement boisé. De
méme en bouche, fruitée, agrémen-
tée de quelques notes de torréfaction.
Un vin rond, souple, élégant, harmo-
nieux, de belle allonge, joliment frais.
35 € (Domaines-rollandeby.com)

>Chateau Armens
Saint-Emilion Grand Cru

Composé de 85 % merlot et 15 %
cabernet franc, il a encore besoin
de quelques années pour s’affiner.
Sivous le dégustez aujourd’hui, lais-
sez-lui le temps de prendre I’air un
bon moment pour profiter au mieux
de son ampleur, de son élégance, de
sa texture charnue, de sa belle lon-
gueur fruitée persistante, soutenue
par des tanins mars et intégrés, de
notes boisées. 21 € (cavistes)

>Chateau Peyreau
Saint-Emilion Grand Cru

L’attaque séduisante, tout en ron-
deur, se fait en douceur, suivie par
de belles notes réglissées, fruitées,
évoquant les saveurs d’une tarte

aux fruits noirs tout juste sortie du
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Bordeaux rive droite, le bon choix

four. Les tanins tres fins se fondent
dans une matiére pleine, riche. Belle
sapidité en bouche, gourmande,
chocolatée, salivante, saline, finale
savoureuse, acidulée. Un vin chic
doué d’une puissance contenue,
comme un cavalier qui retiendrait la
bride de sa monture impétueuse. On
adore. 25 € (cavistes)

>Clos Dubreuil

Saint-Emilion Grand Cru

Rond, souple, suave, harmonieux,
soyeux, ce tres joli vin qui allie finesse,
concentration et énergie fait preuve
d’un beau volume, s’exprimant dans
une explosion joyeuse de fruits rouges
juteux. Tanins doux, fins, intégrés. On
ne s’en lasse pas. 100 € (cavistes)

SAINT-EMILION

>Chateau

Croix de Rambeau
Lussac-Saint-Emilion

De couleur pourpre, il embaume
les herbes de Provence nuancées
d’aromes frais, mentholés. La
bouche est harmonieuse, tendre,
soulignée par des notes boisées.
Tanins fins et (déja) bien intégrés. De
la force en finale, 1égérement corsée,
de bonne longueur. A apprécier dés
aujourd’hui. 13,40 € (cavistes)

>Chateau de Malengin

Eve, Montagne-Saint-Emilion

Du prénom de I'une des quatre
filles de Benjamin et Ariane de
Rothschild, Eve a également créé ce

vin entre tradition ancestrale d’éle-
vage en amphore et vinification
moderne. Un 100 % merlot sombre
comme une nuit profonde, aux
parfums salins et de fruits rouges
murs (cerise). Bouche crémeuse,
généreuse, puissante.

27 € (Epicerie.edmondderothschildheri-
tage.com)

>Domaine

Simon Blanchard

Guitard, Montagne-Saint-Emilion

Une cuvée rare, produite en tres
petite quantité (environ 1000 bou-
teilles par an), largement dominée
par le cabernet franc. Des parfums
de zan, de cuir, de fruits rouges et
noirs, de violette. Velouté et doux
d’entrée de bouche, il montre
ensuite beaucoup de caractere,
un fruit pulpeux, de la tension, de
légeres notes épicées.

32 € (Caves Legrand)

>Chatean

Clos de Boiiard
Montagne-Saint-Emilion
Copropriétaire du chateau Angélus,
Coralie de Boiiard signe ce vin
joliment rond et séduisant. Elle
a été a bonne école grace a un
professeur au talent de vigneron
incontestable, son pere, Hubert de
Botiard, également consultant du
clos. Le nez de ce cru s’ouvre sur
des aromes de prune et de cacao,
dévoile en bouche souplesse et
gourmandise, notes de moka,
tanins présents mais doux.

23,80 € (Chateau.fr) >
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